MENU

SPECIALITA INVERNALI /
WINTERSPESIALITATEN

ITALIANO / DEUTSCH

MULLER
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Se avete allergie o intolleranze,
informate per favore i nostri collaboratori.

Bei Lebensmittelallergien oder -Unvertrdglichkeiten
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

S TARIS

211193,
§ .
3
<
e
‘2,
(7
Serppiny

X Piatti vegetariani — Vegetarische Gerichte

v Piatti senza glutine — Glutenfreie Gerichte

Pontresiner Tafelwasser 75 cl CHF 3.00



Amuse bouche



Antipasti « - Vorspeisen

Tatare di tonno (fatto al tavolo ) con avocado su carpaccio CHF 28.00
di barbabietola cruda * v

Thunfischtartar am Tisch zubereitet mit Avocado
auf einem rohen rote Bete Carpaccio

Tartare di manzo (90 gr.) con tuorlo di uovo fritto su toast CHF 29.00
di pane di patate e bouquet d'insalata

Rindstartare (90 Gr.) mit frittiertem Eigelb auf getostem Kartoffelbrot
und Salatbouquet

Antipasto misto di pesce: roulade di coda di rospo e gamberoni, CHF 29.00
salmone all'aneto con gelée al limone, crocchetta di baccala fritta *

Gemischter Fischantipasto: Seeteufel- Riesencrevettenroulade, Lachs an Dill mit
Zitronengelée, frittierte Kabeljau-Krokette

Burrata con pomodori datterini e insalata liquida CHF 23.00
Burrata mit Datterinitomaten und flissigem Salat

Insalate - - Salate

Insalata di songino con pere, noci e parmigiano * ¥ CHF 15.00
Nisslisalat mit Birnen, Niissen und Parmesanspdne

Insalata invernale con finocchi, arance e noci v CHF 15.00
Wintersalat mit Fenchel, Orangen und Niissen

Salse: italiana, francese, balsamico
Dressings: italienisch, franzdsisch, balsamico

Minestre - Suppen

Crema di cipolle bionde con crostone di pane di patata alla paprika e Gruyére ¥ CHF 15.00
Zwiebelcrémesuppe mit Paprika-Gruyere-Kartoffelbrotcrostone

Crema di crauti rossi con panna acida * v CHF 15.00

Rotkrautcremesuppe mit Sauerrahm

Risotto

Risotto alla carbonara con uovo di quaglia, speck, panna e pecorino * ¥ CHF 27.00
Risotto alla carbonara mit Wachtelei, Speck, Pecorino und Rahm



Pasta di produzione propria
- Hausgemachte Pasta

Ravioli con ripieno di funghi porcini e concassé di pomodori,

speck, mandorle tostate e olio al basilico * CHF 25.00
Ravioli gefiillt mit Steinpilzen und Tomatenconcassé,
Speck, gerésteten Mandeln und Basilikumél

«Tajarin» fatti in casa (42 tuorli) all'astice e gelée all'arancia * CHF 31.00
Hausgemachte «Tajarin» (42 Eigelb) mit Hummer und Orangengelée

Gnocchi di patate con cime di rapa e datterini * CHF 25.00
Kartoffelgnocchi mit Cime di Rapa und Datterinitomaten

Pesce - - Fischgerichte

Polipo croccante su purea di ceci e chips di patate dolci *¥ CHF 39.00
Krokanter Oktopus auf Kichererbsenpurée und Siisskartoffelchips

Trancio di lucioperca in pasta filo su crema St.Germain * CHF 39.00
Zandertranche im Filo-Teig auf St. Germain Creme

Carne - - Fleischgerichte

Coscia d'anatra cotta a bassa temperatura con il suo jus, CHF 44.00

pak-choy e chips di topinambur fritte
Niedriggegarte Entenkeule mit seinem Jus, Pak-Choy und frittierte Topinamburchips

Timballo di ossobuco di vitello con midollo, polenta taragna e carote mignon CHF 42.00
Kalbsossobuco-Timbale mit seinem Mark, Polenta Taragna und Babykarotten

A PARTIRE DA 2 PERSONE / AB 2 PERSONEN

Entrecote di bisonte (500 gr.) tranciato al tavolo

con chutneys di frutta, pommes allumettes e verdure mignon * p. P. CHF 56.00
Bisonentrecdte (500 Gr) am Tisch tranchiert mit Friichtechutneys,
Pommes Allumettes und Mignon-Gemise



Dessert

Mousse al cioccolato su biscotto di pasta frolla, mango e fave di tonka * CHF 15.00
Schokoladenmousse auf Blatterteigguetzli, Mango und Tonkabohnen

Pera al vino rosso glassata su crema CHF 14.00
di ricotta mantecata al pistacchio e miele ¥ ¥
Glasierte Rotweinbirne auf Pistazien-Honig-Ricottacreme

Formaggi - - Kase

Assaggio di formaggi delle Alpi con senape alla frutta * CHF 14.00
Kleine Auswahl von verschiedenem Alpkdse mit Friichtesenf

Passito Vertemate 1.G.T.
Mamete Prevostini, Terrazze Retiche di Sondrio 4 ¢l CHF 5.50

60% Gewdirztraminer, 40% Riesling. Die Trauben werden 4 Monate getrocknet und dann 12 Mo-
nate in Eichenfdssern ausgebaut. Intensives Gelb, elegantes Aroma mit Ankldngen an reifes Obst
wie Aprikose und Pfirsich.



Origini del pesce / Fischherkunft / Fangart:
Lucioperca / Zander: Aquakultur DE

Polipo / Oktopus: Fallen, Marokko

Tonno / Thunfisch: Langleine, Nordatlantik

Baccala / Kabeljau: Langleine, Nordatlantik

Coda di Rospo / Seeteufel: Ostatlantik - Schleppnetze
Salmone / Lachs: SCO / IRL - Acquakultur

Astice / Hummer: Fallen Nordatlantik

Gamberoni / Riesencrevetten: Farm, Vietnam

Origine della carne / Fleischherkunft:

Manzo, vitello, maiale / Rind, Kalb, Schwein: CH
Bisonte / Bison: USA

Anatra / Ente: F

* potrebbe essere stato creato con potenziatori delle prestazioni non ormonali come gli antibiotici
* kann mit nicht hormonellen Leistungsforderern wie Antibiotika erzeugt worden sein



Preise inkl. 8.1% MwSt.

© Hotel Maller, Pontresina
Dezember 2025



Gut-zum-Druck

Bitte angeben

Auflage: [25 Ex. [

Bitte auswahlen

Fur den erteilten Auftrag danken wir lhnen
bestens und senden Ihnen anbei einen Pro-
bedruck. Dieser ist fur das Layout und den
Text, nicht aber fur den Druck und dessen
Farbe massgebend. Wir bitten Sie, das Gut-
zum-Druck nach genauer Priifung zu unter-
zeichnen und zusammen mit dem Original
zurtickzusenden. Eventuelle Korrekturen sind
genau und deutlich anzubringen, da bei einer
Unterlassung jede Verantwortung abgelehnt
werden misste.
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