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SPECIALITÀ ESTIVE / SOMMERSPEZIALITÄTEN
I T A L I A N O  /  D E U T S C H



✘  Piatti vegetariani – Vegetarische Gerichte   

✔ Piatti senza glutine – Glutenfreie Gerichte

Se avete allergie o intolleranze, 
informate per favore i nostri collaboratori. 

Bei Lebensmittelallergien oder -Unverträglichkeiten 
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

Pontresiner Tafelwasser  75 cl CHF 2.50



A ntipasti  � Vorspeisen
 
Tonno tiepido in carpione con la sua salsa e julienne di verdure ✘ ✔  CHF 22.00
Lauwarmer Thunfisch mit seiner Sauce und Gemüsejulienne

Carne cruda alla maniera Piemontese con salsa al parmigiano  
stagionato per 24 mesi e tuorlo d'uovo ✔ CHF 26.50
Rindstartar nach piemontesischer Art mit Parmesansauce (24 Monate gereift)  
und Eigelbsauce 

Mozzarella di Bufala con salsa al Gazpacho e basilico ✘ ✔ CHF 19.00
Büffelmozzarella mit einer Gazpacho Sauce und Basilikum 

Panzanella Toscana con pane tostato, pomodori, cipolle,  
cetrioli e gamberone * ✘ CHF 19.00
Panzanella toskanischer Brotsalat mit getoastetem Brot, Tomaten, 
Zwiebeln und Riesencrevette

Insalate � Salate
 
Insalata di songino con finocchi, ravanelli e frutti di bosco  ✘ ✔ CHF 16.00
Nüsslisalat mit Fenchel, Radieschen und Waldbeeren 

Salse: italiana, francese, balsamico 
Dressings: italienisch, französisch, balsamico

Minestre  � Suppen
 
Crema di ortiche con burrata ✘ ✔ CHF 18.00
Brennnesselcrèmesuppe mit Burrata

Crema al basilico con tartare di gamberone ✘ ✔ CHF 19.00
Baslikumcrèmesuppe mit Riesencrevettentartare

Risotto
 
Risotto carnaroli all' olio di oliva, vongole veraci, timo e salsa al limone ✘ ✔ CHF 28.00
Risotto mit Carnaroli Reis, Olivenöl, Vongole «veraci» Thymian und Zitronensauce 



Pasta di  produzione propria � 
Hausgemachte Pasta
 
Ravioli all'aglio dolce e crema di cozze ✘ CHF 19.00
Ravioli mit süsser Knoblauchfüllung und Miesmuschelcrème

Tagliolini con calamaretti e salsa al pane di segale ✘ CHF 19.00
Tagliolini mit kleinen Tintenfischen und Roggenbrotsauce

Cappellacci di broccoli, cagliata di latte e salsa di acciughe ✘ CHF 19.00
Brokkoli-Cappellacci mit Quarkfüllung und Sardellensauce

Gnocchi alla sorrentina al modo dello chef con salsa di pomodori datterini  
e mozzarella ✘ CHF 25.00
Gnocchi alla Sorrentina nach Art des Chefs mit Datterinitomatensauce und Mozzarella
 

Pesce � Fischgerichte
 
Gamberoni «Black Tiger» flambati con cognac salsa al curry e riso ✘ CHF 46.00
Black Tiger Crevetten mit Cognac flambiert, Currysauce, und Venere Reis  

Spezzatino di pesce (cozze, vongole, tonno, branzino gamberoni,  
capesante e triglia) sul letto di crema di zucchine e riso venere ✘ ✔ CHF 41.00
Häppchen vom Meer (Miesmuschel, Venusmuschel, Jakobsmuschel, Thunfisch, 
Wolfsbarsch, Crevette und Rotbarbe) auf Zucchinicrème mit Venere Reis
 

Carne � Fleischgerichte
 
Guanciale di manzo con maionese di nocciola, patate e cime di rapa CHF 47.00 
Geschmorte Rindsbacke mit Nuss-Mayonnaise, Kartoffeln und Cime di Rapa 



Desser t
 
Bunet all'Astigiana con salsa cremosa alla vaniglia ✘  CHF 12.00
Schokoladenbonet nach Asti Art mit cremiger Vanillesauce

Mousse al cioccolato con salsa alla vaniglia ✘ ✔ CHF 12.00
Schokoladenmousse mit Vanillesauce

Formaggi � Käse
 
Formaggio delle Alpi «Fasens» dal Prättigau con senape alla frutta CHF 12.00
Alpkäse «Fasens» aus dem Prättigau mit Früchtesenf

D A Z U  P A S S E N D

Passito Vertemate I.G.T. 4 cl   CHF 5.50
Mamete Prevostini, Terrazze Retiche di Sondrio 
60% Gewürztraminer, 40% Riesling. Die Trauben werden 4 Monate getrocknet und 
dann 12 Monate in Eichenfässern ausgebaut. Intensives Gelb, elegantes Aroma mit 
Anklängen an reifes Obst wie Aprikose und Pfirsich.



Origini del pesce / Fischherkunft / Fangart:
Sogliola/Seezunge Nordostatlantik - 
Branzino / Wolfsbarsch: Ostatlantik - Schleppnetze
Salmone / Lachs: SCO / IRL

Origine della carne / Fleischherkunft:
Manzo, vitello, maiale / Rind, Kalb, Schwein: CH
Agnello / Lamm*: Nuova Zelandia / Neuseeland 

* potrebbe essere stato creato con potenziatori delle prestazioni non ormonali come gli antibiotici
* kann mit nicht hormonellen Leistungsförderern wie Antibiotika erzeugt worden sein



A muse bouche



Preise inkl. 8.1% MwSt.
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Für den erteilten Auftrag danken wir Ihnen 
bestens und senden Ihnen anbei einen Pro-
bedruck. Dieser ist für das Layout und den 
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